Wymagania edukacyjne na poszczegdlne oceny dla przedmiotu:
Jezyk obcy zawodowy
Zawod: Technik zywienia 1 ustug gastronomicznych (343404)

Kwalifikacje wyodrebnione w zawodzie:
K1 - HGT.02 Przygotowanie i wydawanie dan
K2 — HGT.12 Organizacja zywienia i ustug gastronomicznych

K1: HGT.02 — Przygotowanie i wydawanie dan

Ocena celujaca (6)
* Posiada szeroki zas6b zaawansowanego stownictwa gastronomicznego i
technicznego, takze z dziedzin pokrewnych (np. inzynierii zywno$ci, bezpieczenstwa
Zywnosciowego).
* Potrafi samodzielnie pracowa¢ z tekstami naukowymi, branzowymi i technicznymi
(np. publikacje, normy, specyfikacje).
» Tworzy dokumentacj¢ technologiczng w jezyku obcym o wysokim stopniu
ztozonosci.
* Potrafi przeprowadzi¢ prezentacje, szkolenie lub oméwi¢ innowacje w jezyku
obcym.
» Samodzielnie ttumaczy 1 redaguje teksty specjalistyczne.
» Wykazuje inicjatywe 1 kreatywnos¢ w wykorzystaniu jezyka obcego w praktyce
zawodowej.

Ocena bardzo dobra (5)
* Biegle postuguje si¢ terminologig gastronomiczng 1 techniczna.
* Analizuje teksty branzowe (np. artykuly, katalogi sprzetu, receptury).
* Potrafi redagowa¢ dokumentacje technologiczna, raporty 1 opisy procedur w jezyku
obcym.
* Uczestniczy w dyskusjach zawodowych, przedstawia rozwigzania i argumenty.
* Dokonuje thumaczen tekstow specjalistycznych z jezyka obcego i na jezyk obcy.

Ocena dobra (4)
* Zna szerokie stownictwo gastronomiczne i technologiczne.
* Rozumie teksty opisujace procesy przygotowania i wydawania dan.
* Potrafi analizowac¢ instrukcje obstugi i procedury technologiczne w jezyku obcym.
* Pisze kroétkie instrukcje, opisy procedur, komunikaty robocze.
* Bierze udzial w prostych dialogach zawodowych (np. rozmowa z kucharzem,
zapytanie o sprzet).



* Potrafi przettumaczy¢ fragment dokumentu lub instrukcji.

Ocena dostateczna (3)
* Zna podstawowe 1 rozszerzone stownictwo gastronomiczne.
* Rozumie proste instrukcje 1 opisy stanowisk pracy w jezyku obcym.
* Potrafi czyta¢ i rozumie¢ podstawowe teksty branzowe (np. karty technologiczne,
instrukcje).
* Pisze krotkie opisy, instrukcje przygotowania dan.
* Prowadzi proste rozmowy zawodowe w jezyku obcym (np. o produktach, sprzgcie).

Ocena Dopuszczajaca (2)
* Zna elementarne stownictwo gastronomiczne (produkty, sprzet, czynnosci).
* Rozumie bardzo proste polecenia i komunikaty w jezyku obcym.
* Czyta krotkie, proste teksty z pomoca nauczyciela (np. etykiety, proste instrukcje).
» Potrafi napisac lub powiedzie¢ pojedyncze zdania (np. ‘wash the vegetables', ‘turn
on the oven').
* Wypowiada si¢ krotko i prostymi zdaniami, czgsto z pomocg nauczyciela.

K2: HGT.12 — Organizacja zywienia i ustug gastronomicznych

Ocena celujaca (6)
* Postuguje si¢ zaawansowang terminologig branzowg z zakresu gastronomii,
zarzadzania i marketingu.
* Opracowuje w jezyku obcym dokumenty o charakterze biznesowym: biznesplany,
analizy rynku, strategie promocji.
* Prowadzi w jgzyku obcym prezentacje, negocjacje i szkolenia zawodowe.
» Samodzielnie thumaczy 1 adaptuje teksty branzowe (oferty, regulaminy, raporty).
* Wykazuje tworcze 1 praktyczne wykorzystanie jezyka obcego w organizacji pracy
zakladu gastronomicznego.

Ocena bardzo dobra (5)
* Plynnie uzywa jezyka obcego w sytuacjach zawodowych 1 biznesowych.
* Zna 1 stosuje terminologi¢ z zakresu zarzadzania gastronomig, marketingu 1
ekonomii.
* Analizuje 1 interpretuje dokumenty branzowe, oferty, raporty.
* Redaguje oferty, opisy ustug, cenniki i prezentacje w jezyku obcym.
* Prowadzi rozmowy i negocjacje z klientami i kontrahentami.

Ocena dobra (4)
* Zna terminologi¢ zwigzang z ustugami gastronomicznymi i ich organizacja.
* Czyta i analizuje teksty: menu, regulaminy, oferty ustug.
* Pisze krotkie oferty i zapytania ofertowe w jezyku obcym.
* Potrafi oméwic¢ organizacje pracy i obstuge klienta.



* Bierze udzial w rozmowach zawodowych dotyczacych zamédwien i planowania
ushug.

Ocena dostateczna (3)
» Zna podstawowe stownictwo dotyczgce organizacji ustug gastronomicznych.
* Rozumie proste oferty i zapytania.
* Potrafi przeczyta¢ i zrozumie¢ podstawowe dokumenty (np. menu, ogloszenia,
krotkie e-maile).
* Pisze krotkie wiadomosci lub zapytania (np. o dostgpno$¢, termin).
* Potrafi udzieli¢ prostych informacji klientowi w jezyku obcym.

Ocena dopuszczajaca (2)
* Zna elementarne stowa i zwroty z zakresu gastronomii (np. menu, waiter, client,
order).
* Rozumie bardzo proste komunikaty i polecenia.
* Czyta krotkie, nieskomplikowane teksty z pomoca nauczyciela.
* Potrafi powiedzie¢ lub napisa¢ pojedyncze zdania w kontek$cie zawodowym
(np.'please sit down', 'the menu is here").
» Komunikuje si¢ z duzg pomoca nauczyciela.



