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Material nauczania- Informatyka w gastronomii

1. Programy komputerowe do obliczania zapotrzebowania na produkty i potprodukty.
2. Programy komputerowe do planowania zywienia.
3. Programy komputerowe do rozliczania ustug gastronomicznych.

Uczen:

wykorzystuje programy komputerowe do obliczania zapotrzebowania na produkty i potprodukty;
postuguje si¢ programami komputerowymi do kontroli stanow magazynowych;

stosuje programy komputerowe do planowania zywienia;

oblicza ceny potraw z wykorzystaniem programéow komputerowych;

postuguje si¢ specjalistycznym programem do rozliczania kosztéw ustug gastronomicznych;

stosuje zasady kalkulacji ustug gastronomicznych i cateringowych;

kalkuluje koszty zywieniowe ustug gastronomicznych, i cateringowych, z uwzglednieniem food cost;

stosuje programy komputerowe do kalkulacji kosztow;
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wskazuje programy komputerowe do rozliczania ustug gastronomicznych;
10. rozlicza sprzedaz z wykorzystaniem specjalistycznego oprogramowania;

11. wykorzystuje programy komputerowe do uktadania i oceny jadtospiséw;
12. modyfikuje jadlospisy z wykorzystaniem specjalistycznego oprogramowania;

Sposoby sprawdzenia osiggnie¢ edukacyjnych - Informatyka w gastronomii
» odpowiedz ustna
» wykonanie ¢wiczen
» rozwigzywanie ¢wiczen w dokumencie (Karta pracy)
» rozwigzywanie testow
Warunki itryb podniesienia oceny niz przewidywana ocena roczna zgodnie ze statutem szkoly
» Woysoka frekwencja na zajeciach
» Projekt zaplanowania wtasnej receptury




Kryteria oceny czesci teoretycznej (sprawdziany, wypowiedzi ustne, testy):

0-49% - niedostateczny

50% - 59% - dopuszczajacy

60% - 74% - dostateczny
75% — 84% - dobry

85%- 95% - bardzo dobry
96%-100% - celujacy

Efekty ksztalcenia i kryteria weryfikacji ktére beda realizowane z przedmiotu Informatyka w gastronomii

komputerowe w
organizowaniu
produkcji
gastronomicznej

kontroli stanéw magazynowych

3) stosuje programy komputerowe do planowania
zywienia

4) oblicza ceny potraw z wykorzystaniem programow
komputerowych

5) postuguje si¢ specjalistycznym programem do
rozliczania kosztow ushug gastronomicznych

gastronomicznych i
cateringowych

Efekty ksztalcenia Kryteria weryfikacji Efekty ksztalcenia Kryteria weryfikacji

HGT.12.4.(7) 1) wykorzystuje programy komputerowe do obliczania HGT.12.5.(3) 1) stosuje zasady kalkulacji ustug gastronomicznych i
wykorzystuje zapotrzebowania na produkty i potprodukty sporzadza kalkulacje cateringowych

programy 2) postuguje si¢ programami komputerowymi do ushug 2) kalkuluje koszty zywieniowe ustug

gastronomicznych, i cateringowych, z uwzglgdnieniem
food cost

3) stosuje programy komputerowe do kalkulacji
kosztow

HGT.12.5.(9)

finansowe ustug
gastronomicznych i
cateringowych

prowadzi rozliczenia

5) wskazuje programy komputerowe do rozliczania ustug
gastronomicznych

6) rozlicza sprzedaz z wykorzystaniem specjalistycznego
oprogramowania

HGT.12.3 (4) planuje
zywienie roznych grup
ludnosci

7) wykorzystuje programy komputerowe do uktadania
i

oceny jadlospisow

8) modyfikuje jadlospisy

Kryteria oceniania wymagan edukacyjnych Srédrocznych/koncowo rocznych zgodnie z zapisami zawartymi w statucie dla zawodu
Technik Zywienia I Ustug Gastronomicznych w kwalifikacji

K1: HGT.02. Przygotowanie i wydawanie dan

Przedmiot - Informatyka w gastronomii

Oceny
w stopniach

Normy wymagan wiadomoSci i umiejetnosci

Ocene otrzymuje uczen, ktéry:

dopuszczajacy
(2, dop)
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zna programy komputerowe do obliczania zapotrzebowania na produkty i potprodukty;

zna programy komputerowe do planowania zywienia;

wymienia zasady kalkulacji ustug gastronomicznych i cateringowych;

wymienia programy komputerowe do kalkulacji kosztow;

zna programy komputerowe do rozliczania ustug gastronomicznych;




zna programy komputerowe do uktadania i oceny jadtospisow;
oblicza ceny potraw z wykorzystaniem programow komputerowych;

wymienia programy komputerowe do obliczania zapotrzebowania na produkty i potprodukty;
postuguje si¢ programami komputerowymi do kontroli stanow magazynowych;

stosuje programy komputerowe do planowania zywienia;

wymienia zasady kalkulacji ustug gastronomicznych i cateringowych;

dostateczny oblicza koszty zywieniowe ustug gastronomicznych, i cateringowych, z uwzglednieniem food cost;
(3, dst) stosuje programy komputerowe do kalkulacji kosztow;
wskazuje programy komputerowe do rozliczania ustug gastronomicznych;
wykorzystuje programy komputerowe do uktadania i oceny jadlospisoéw;
wykorzystuje programy komputerowe do obliczania zapotrzebowania na produkty i potprodukty;
oblicza ceny potraw z wykorzystaniem programow komputerowych;
dobry stosuje zasady kalkulacji ustug gastronomicznych i cateringowych;
(4, db) kalkuluje koszty zywieniowe ustug gastronomicznych, i cateringowych, z uwzglednieniem food cost;

wykorzystuje programy komputerowe do uktadania i oceny jadlospiséw oraz modyfikacji jadtospiséw;

analizuje programy komputerowe do obliczania zapotrzebowania na produkty i potprodukty;
analizuje programy komputerowe do planowania zywienia;
postuguje si¢ specjalistycznym programem do rozliczania kosztow ustug gastronomicznych;

bardzo dobry analizuje zasady kalkulacji ustug gastronomicznych i cateringowych;

(5, bdb) analizuje programy komputerowe do kalkulacji kosztow;
rozlicza sprzedaz z wykorzystaniem specjalistycznego oprogramowania;
modyfikuje jadlospisy z wykorzystaniem specjalistycznego oprogramowania;
posiada wiedzg i umiejetnosci na poziomie (95% - 100% ).
celujacy przygotowuje i analizuje zywienie okreslonej grupy ludzi z wykorzystaniem programu komputerowego do planowania zywienia;
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(6, cel) przygotowuje i analizuje ustuge gastronomiczna postugujac si¢ specjalistycznym programem do rozliczania kosztow ustug gastronomicznych.







