Wymagania edukacyjne dla Technikum Hotelarskiego z przedmiotu Ustugi zywieniowe w
hotelarstwie

Ocena celujgca (6):
Uczen:

e Znakomicie wyjasnia pojecia gastronomii hotelowej, pakietow ustug, taryfy hotelowej i racjonalnego
zywienia, podajac liczne, praktyczne przyktady zastosowania w branzy hotelarskiej.

e Doskonale zna i szczegotowo charakteryzuje wszystkie rodzaje ustug gastronomicznych w hotelarstwie,
rozumie ich kontekst w roznych rodzajach obiektéw hotelowych i potrafi zastosowac je w praktyce.

e Zna wszystkie zasady ochrony $rodowiska przez gastronomi¢ hotelowa, potrafi wskazaé konkretne,
wdrazane praktyki proekologiczne w hotelach, umiej¢tnie dobierajac odpowiednie rozwigzania.

o Doskonale charakteryzuje réznorodne rodzaje $niadan, uwzglgdniajac ich rézne specyfiki, wymagania
gosci i potrzeby wynikajace z kultury.

e Zastosowuje techniki podawania $niadan zgodnie z wymaganiami gosci, dostosowujac je do
indywidualnych potrzeb i okolicznosci.

e Znai perfekcyjnie rozumie potrzeby i oczekiwania gosci hotelowych, stosujac je w pracy i dostosowujac
oferte gastronomiczng do wymagan rynku.

e Potrafi perfekcyjnie klasyfikowac rodzaje zastawy stotowej i bielizny stolowej oraz dopasowywac je do
kazdej sytuacji gastronomiczne;j.

e Posiada gleboka wiedze na temat maszyn i urzadzen gastronomicznych, potrafi doskonale dobra¢ sprzet
do réznych proceséw przygotowywania i wydawania $niadan, poprawiajac efektywno$é pracy.

® W sposob efektywny, dokladny i profesjonalny uzupelnia wyposazenie pomocnika kelnerskiego,
doskonale organizujac stanowisko pracy.

Ocena bardzo dobra (5):
Uczen:

e W pelni wyjasnia pojecia gastronomii hotelowej, pakietow ustug, taryfy hotelowej i racjonalnego
zywienia, podajac liczne przyktady z praktyki.

e Doskonale rozumie i szczegblowo charakteryzuje wszystkie rodzaje ustug gastronomicznych w
hotelarstwie, potrafi wskazac ich zastosowanie w réznych typach obiektow hotelowych.

e Doskonale wyjasnia, jak gastronomia hotelowa moze przyczynia¢ si¢ do ochrony srodowiska, wskazujac
na konkretne dziatania proekologiczne.

e Doskonale charakteryzuje rodzaje $niadan, uwzgledniajac ich specyfike, tradycje kulinarne oraz
wymagania gosci.

e Potrafi zastosowac¢ wszystkie techniki podawania §niadan, dostosowujac je do potrzeb i oczekiwan gosci
hotelowych

e Doskonale rozumie potrzeby i oczekiwania go$ci hotelowych, potrafi je przewidzie¢ i dostosowacé oferte
gastronomiczna.

e Zna i perfekcyjnie klasyfikuje rodzaje zastawy stotowej i bielizny stotowej, potrafi dopasowac je do
réznych sytuacji i potrzeb.

e Doskonale rozumie i charakteryzuje maszyny oraz urzadzenia stosowane przy sporzgdzaniu i wydawaniu
$niadan, dobierajac je do charakterystyki pracy.

e Potrafi sprawnie i skutecznie uzupetni¢ wyposazenie pomocnika kelnerskiego, dbajac o komfort i
efektywnos¢ pracy kelnera.

Ocena dobra (4):
Uczen:

e Potrafi wyjasni¢ pojecia gastronomii hotelowej, pakietow ustug, taryfy hotelowej i racjonalnego
zywienia, podajac przyktady ich zastosowania.

e Potrafi wymieni¢ i1 szczegblowo scharakteryzowaé rodzaje ustug gastronomicznych w hotelarstwie,
dostrzegajac ich réznorodnos¢.



Potrafi wyjasni¢, na czym polega ochrona $rodowiska przez gastronomi¢ hotelows, uwzgledniajac
konkretne przyktady dziatan ekologicznych.

Potrafi scharakteryzowa¢ rodzaje $niadan, uwzgledniajac ich specyfike i tradycje.

Potrafi wymieni¢ techniki podawania §niadan i stosowac je w roznych sytuacjach hotelowych.

Potrafi wymieni¢ i oméwié¢ potrzeby oraz oczekiwania gosci hotelowych, dostrzegajac ich
zrdznicowanie.

Potrafi wymieni¢ i prawidlowo sklasyfikowaé rodzaje zastawy stotowej i1 bielizny stotowej,
uwzgledniajac ich funkcjonalnosé.

Zna maszyny 1 urzadzenia stosowane przy sporzadzaniu i wydawaniu $niadan, potrafi je
scharakteryzowac i wskazac¢ ich zastosowanie.

Potrafi uzupelic¢ wyposazenie pomocnika kelnerskiego w sposob efektywny, dbajac o kompletnosé.

Ocena dostateczna (3):

Uczen:

Potrafi wyjasni¢ pojecia gastronomii hotelowej, pakietow ustug, taryfy hotelowej i racjonalnego zywienia
w sposéb prosty, ale nie zawsze dostrzega ich praktyczne zastosowanie.

Potrafi wymienic¢ i opisa¢ podstawowe rodzaje ustug gastronomicznych w hotelarstwie, ale nie zawsze
dostrzega ich r6znorodnos¢.

Potrafi wyjasni¢, na czym polega ochrona $rodowiska przez gastronomi¢ hotelowa, uwzgledniajac jej
podstawowe zasady.

Potrafi wymieni¢ i scharakteryzowac kilka rodzajow $niadan, ale nie zawsze zna ich pelna specyfikeg.
Potrafi wymienié¢ techniki podawania §niadan i stosowac je w praktyce w prostych sytuacjach.

Potrafi wymieni¢ podstawowe potrzeby i oczekiwania gosci hotelowych, ale nie potrafi ich w pelni
zrozumiec.

Potrafi wymieni¢ rodzaje zastawy stotowej i bielizny stotowej oraz wskaza¢ ich przeznaczenie.

Zna maszyny i urzadzenia stosowane przy sporzadzaniu i wydawaniu $niadan, ale ma trudnosci w ich
petnym scharakteryzowaniu.

Potrafi uzupehi¢ wyposazenie pomocnika kelnerskiego w sposob efektywny, chociaz nie zawsze robi to
w sposOb doskonaty.

Ocena dopuszczajgca (2):

Uczen:

Potrafi w podstawowy sposdb wyjasni¢ pojecia gastronomii hotelowej, pakietow ustug, taryfy hotelowe;j
i racjonalnego zywienia, ale nie w pelni rozumie ich zastosowanie w praktyce.

Potrafi wymieni¢ niektore rodzaje ustug gastronomicznych w hotelarstwie, ale nie potrafi ich w pelni
scharakteryzowac.

Zna podstawowe zasady ochrony §rodowiska przez gastronomie¢ hotelowa, ale ma trudnos$ci z ich pelnym
wyjasnieniem.

Potrafi wymieni¢ kilka rodzajow $niadan, ale nie rozumie ich petnej charakterystyki.

Potrafi wymieni¢ techniki podawania $niadan, ale nie potrafi ich zastosowac¢ w praktyce.

Potrafi wymieni¢ potrzeby i oczekiwania gosci hotelowych, ale nie potrafi oméwi¢ ich szczegdtowo.
Potrafi wymieni¢ podstawowe rodzaje zastawy stotowej i bielizny stotowej, ale nie potrafi ich wlasciwie
sklasyfikowac.

Potrafi wymieni¢ niektére maszyny i urzadzenia stosowane przy sporzadzaniu i wydawaniu $niadan, ale
nie potrafi ich w petni scharakteryzowac.

Potrafi w podstawowy sposob uzupetni¢ wyposazenie pomocnika kelnerskiego, ale robi to niepehie.

Ocena niedostateczna (1):

Uczen:

Nie potrafi wyjasni¢ podstawowych poj¢¢ zwiazanych z gastronomia hotelowa, pakietami ustug, taryfa
hotelowa, racjonalnym zywieniem.
Nie wymienia rodzajéw ustug gastronomicznych w hotelarstwie.



Nie potrafi wyjasni¢, na czym polega ochrona srodowiska przez gastronomig¢ hotelowa.

Nie potrafi scharakteryzowa¢ rodzajow $niadan.

Nie wymienia technik podawania $niadan.

Nie potrafi omoéwic¢ potrzeb i oczekiwan gosci hotelowych.

Nie wymienia zastawy stotlowej ani bielizny stotowe;j.

Nie potrafi scharakteryzowa¢ maszyn i urzadzen stosowanych przy sporzadzaniu i wydawaniu $niadan
hotelowych.

Nie potrafi uzupetni¢ wyposazenia pomocnika kelnerskiego.



