Wymagania edukacyjne dla Szkoly Branzowej I stopnia o kierunku Kucharz z przedmiotu
Rzezbienie w owocach i warzywach

Ocena celujgca (6):

Uczen samodzielnie wykonuje skomplikowane dekoracje w technice carvingu, z wysoka precyzja i
estetyka.

Tworzy wlasne projekty dekoracyjne i potrafi je wdrozyc¢.

Wykazuje si¢ wyjatkowa kreatywnoscia oraz inicjatywa artystyczna.

Postuguje si¢ narzedziami carvingowymi profesjonalnie i bezpiecznie.

Bierze udzial w konkursach, prezentacjach lub wydarzeniach artystycznych zwigzanych z carvingiem.

Ocena bardzo dobra (5):

Prawidtowo i samodzielnie wykonuje rézne formy rzezb w owocach i warzywach zgodnie z
poleceniem.

Dekoracje sg estetyczne, dopracowane i zgodne z zalozeniem projektu.

Zna techniki rzezbienia i potrafi dobra¢ odpowiednie narzedzia.

Zachowuje bezpieczenstwo i higieng pracy.

Ocena dobra (4):

Wykonuje dekoracje z niewielkg pomoca nauczyciela.

Rzezby sa czytelne, ale moga zawiera¢ drobne niedociggnigcia estetyczne.
Wykazuje znajomos¢ podstawowych narzgdzi i technik carvingu.
Przestrzega zasad BHP.

Ocena dostateczna (3):

Wykonuje proste elementy rzezbienia z wyrazng pomocg nauczyciela.

Ma trudnosci z prawidtowym trzymaniem narzedzi i odwzorowaniem ksztaltow.
Dekoracje sg mato estetyczne, ale spetniajg podstawowe wymagania.

Zna podstawowe zasady bezpieczenstwa.

Ocena dopuszczajgca (2):

Wykonuje najprostsze czynnosci tylko z intensywnym wsparciem.
Nie potrafi samodzielnie dobra¢ narzedzi ani technik.

Dekoracje sg niestarannie wykonane lub nieczytelne.

Wymaga ciaglego nadzoru w zakresie bezpieczenstwa pracy.

Ocena niedostateczna (1):

Nie potrafi wykona¢ zadnych zadan nawet z pomoca.
Nie zna narze¢dzi ani technik carvingu.

Nie przestrzega zasad bezpieczenstwa i higieny pracy.
Nie wykazuje zaangazowania w zajgcia.



