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BRANZOWA SZKOLA I STOPNIA
KSZTALCACA W ZAWODZIE

KELNER

(3- LETNIA)

HGT.01. Wykonywanie ustug kelnerskich

Uczac si¢ zawodu kelner zdobedziesz wiedze, umiejetnosci I kompetencje z zakresu:
e przygotowania sali do przyjecia gosci oraz nakrywania stolow do réznych positkéw;
e wykonywania czynnosci zwigzanych obstugiwaniem gosci;
e doboru metod serwowania potraw i napojow;
e rozliczania ustug kelnerskich;
e podstaw pracy barmana;
e sporzadzania potraw i napojow w czesci handlowo-ustugowej zaktadu gastronomicznego;
e planowania jadtospiséw zgodnie z zasadami zdrowego i racjonalnego zywienia;

e postugiwania si¢ i korzystania z profesjonalnego sprzetu gastronomicznego.

W trakcie nauki po zdaniu egzaminu zawodowego masz mozliwo$¢ uzyskania kwalifikacji:

HGT.01. Wykonywanie ustug kelnerskich



Kontynuacja nauki:

Po ukonczeniu edukacji w naszej szkole mozesz kontynuowac edukacje w Branzowej Szkole |1 Stopnia,

aby uzyskac¢ kolejng kwalifikacj¢ zawodowa (HGT.11. Organizacja ustug gastronomicznych), w ramach

kwalifikacyjnych kurséw zawodowych lub w liceum ogoélnoksztatcacym dla dorostych.

Po ukonczeniu Branzowej Szkoly I Stopnia ksztalcacej w zawodzie kelner znajdziesz
prace W m.in.
e zakladach gastronomicznych sieci otwartej — restauracje, bistro, kawiarnie,
jadtodajnie;
e hotelach, osrodkach wypoczynkowych, sanatoriach, pensjonatach, zajazdach w kraju

| za granicg;

e salach bankietowych, konferencyjnych;

e W ruchomej bazie zywieniowej m.in na promach, na statkach, w samolotach i kolei.

Mozesz rowniez prowadzi¢ wlasng dzialalnosé gospodarcza w zakresie §wiadczenia

ustug zywieniowych.

Zapraszamy do nas 't




