Technik Zywienia i Uslug Gastronomicznych

Technik zywienia i uslug gastronomicznych

to kierunek stworzony dla ludzi przedsigbiorczych
1 kreatywnych, marzacych o przygodzie ze sztuka
kulinarng, myslacych o zdrowym odzywianiu oraz
chcacych zadbac o siebie i 0 innych.

Zdobedziesz umiejetnosci zwigzane z urzadzaniem

zakladow  gastronomicznych  oraz  planowaniem
1 organizacja zywienia w tych zaktadach.
Branza gastronomiczno - hotelarska to hotele,
restauracje,  kawiarnie, lokale  gastronomiczne,
pensjonaty. To preznie rozwijajacy si¢ przemyst, ktory
stwarza duze mozliwosci rozwoju 1 czynig ten kierunek
bardzo atrakcyjny na polskim, europejskim i §wiatowym
rynku pracy. Zdobyta wiedza i umiejetnosci stanowig
podstawe prowadzenia z sukcesem wlasnego zakladu
gastronomicznego.

Chcesz zdoby¢ dobrze platny
i poszukiwany zawod, wybierz nasza szkole,
a poznasz jego tajniki.

Chcesz miec prace, ucz si¢ u nas!

Zadajesz sobie pewnie pytanie jako kto i gdzie
mozesz pracowac?
Masz duze mozliwosci, jako Technik zywienia i uslug
gastronomicznych moze pracowaé, jako:

1. szef kuchni, kucharz w: restauracjach, hotelach,
pensjonatach, zaktadach zywienia zbiorowego,
gospodarstwach agroturystycznych,

2. kierownik do spraw zywienia w zaktadach
gastronomicznych,

3. menager do spraw planowania i organizacji ustug
gastronomicznych,

4. manager zaktadu gastronomicznego,

5. organizator imprez okolicznosciowych i ustug

cateringowych,

6. kelner,

(. doradca w zakresie prawidtowego zywienia,



8. pracownik ruchomej bazy gastronomicznej:

MIEJSCA PRACY

lotniczej, morskiej, kolejowej,

9. prowadzi¢ wtasng dziatalnos¢ gastronomiczng.

restauracje
karczmy
gospody
pizzerie
puby

bary

kompetencji zawodowych.

Gastronomicznych

Zdobedziesz okreslong wiedze, umiejetnosci i kompetencje zawodowe z zakresu:

1. Komponowania i stosowania receptur gastronomicznych,

Kwalifikacja — zdobycie okreslonej wiedzy,

W ciggu 5 letniej nauki Technik Zywienia i ustug gastronomicznych
zdobedziesz dwie kwalifikacje | tytut Technika Zywienia I Ustug

o HGT.02. Przygotowanie i wydawanie dan
o HGT.12. Organizacja zZywienia i ustug gastronomicznych

Przystgpisz do egzaminu maturalnego i po jego zdaniu mozesz
kontynuowac¢ nauke na studiach.

umiejetnosci,




2. Przygotowania i sporzqdzania potraw i napojow zgodnie z zasadami racjonalnego Zywienia,
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3. Przygotowywania potraw i napojow oraz ich estetycznego podania,




8. Obstlugi specjalistycznych programéw komputerowych,

GASTRO 2l



9. Barista — przygotowanie kawy i napojow na bazie kawy,

Zycie nie polega na samej nauce i jedzeniu mozesz réwnies rozwijac¢ SWoje
zainteresowania i pasje zawodowe




3. Projekty

Zapraszamy do nas !
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