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  Metoda projektu  – jest to metoda 
polegająca na zdobywaniu przez dzieci 
wiedzy o otaczającym je świecie poprzez 
doświadczanie, eksperymentowanie, 
obserwowanie.  Na początku dzieci 
zadają pytania na interesujący je 
temat, po czym starają się na nie uzyskać 
jak najwięcej odpowiedzi. Metoda ta 
zachęca dzieci do samodzielnego 
zdobywania wiedzy  i chęci uczenia się.  
 



 zna etapy powstawania pieczywa; 

  wie na czym polega praca rolnika, młynarza, piekarza i zna 
miejsca w których pracują :pole, młyn, piekarnia  zna narzędzia 
i maszyny (traktor, siewnik, kombajn, młyn, piece) ; 

 zna i potrafi wymienić/wskazać 4 podstawowe gatunki zbóż 
(żyto, pszenica, owies i jęczmień) ;  

 zna ogólną budowę zboża oraz rodzaje pieczywa i innych 
produktów zbożowych; 

  wie co to jest masa solna, jak się ją robi, zna jej właściwości; 

  zna składniki potrzebne do wypieku chleba; 

   chętnie uczestniczy w zabawach, wykonuje  ćwiczenia i 
zadania, 

 poznaje różne rodzaje pieczywa; 

  poznają inne produkty wytwarzane w piekarni (np. bułka 
tarta); 

 poznaje pracę piekarza;  

 



        W  październiku  2019 roku w grupie  6–
latki„nutki” przeprowadzono cykl zajęć metodą 
projektu  o tematyce; 

 „co z czego otrzymujemy?’’ dzieci postawiły  
następujące pytania  :  

  Z czego powstaje chleb? 
  Jak powstaje mąka i jakie są jej rodzaje  ?            
   Jakie są rodzaje pieczywa?/ kształt , forma, 

smak/          
   Gdzie można kupić chleb?         

   Kto wypieka chleb?     

 
           Wspólnie z rodzicami  i innymi ekspertami w 

tej dziedzinie zajęliśmy się przygotowaniami i 
realizacją projektu.  



Stworzenie  siatki 
pytań  badawczych 







 Żyto, 

  Pszenica, 

  Owies,  

 Jęczmień , 

 

Zapoznanie dzieci  z 

wyglądem zbóż. 

 

 









Obejrzały   film  na 

dużym ekranie w 

świetlicy szkolnej. 

„Od ziarenka do 

bochenka” –

rozmowa na temat 

filmu, wspólne 

układanie historyjki 

obrazkowej „Jak 

powstaje chleb 

dziś?” porównywanie 

jej z historyjką „Jak 

powstawał chleb 

dawniej?” 

„nutki „ 









Wiedzą ,że  mąka pszenna powstaje z pszenicy ,Mąka 
kukurydziana z kukurydzy, mąka żytnia z żyta,  

a płatki owsiane z  owsa. 









 Pan Krzysztof 
Mistrz piekarnictwa  
pokazał dzieciom z 
czego i  jak 
powstaje pyszny 
chleb i bułeczki .  



















Pracujemy sprawnie  Jesteśmy artystami 





Dowiedzieliśmy się: 
  
 Z  JAKICH ZIAREN ZBÓŻ POWSTAJE PIECZYWO; 
  jak się wypieka chleb; 
  GDZIE MOŻNA KUPIĆ PIECZYWO; 

 
 JAKIE SĄ RODZAJE PIECZYWA ( KSZTAŁT ,FORMA  ,SMAK);  
 
 dzieci wiedzą , że chleb jest symbolem ciężkiej pracy wielu 

ludzi: rolnika , młynarza, piekarza ; 
 

 
 

 

 

 

 

 

                                        Dziękujemy  
 


